
季
節
替
わ
り
の

　
   

そ
ば
御
膳

一
〇
八
〇
円

〈税
込
価
格
〉

あ
さ
ひ
山
そ
ば

指
定
農
園
か
ら
お
届
け

長
岡
市
越
路
地
域

「 

越
路
原 

」
は
風
通
し
が

良
く
、
寒
暖
の
差
が
あ
り
、

そ
ば
の
栽
培
に
は
最
適
と

さ
れ
て
い
ま
す
。

当
店
の
そ
ば
は
、
農
家
と

契
約
栽
培
を
結
び
、

栽
培
さ
れ
た
そ
ば
粉
を

使
用
し
、
安
心
・
安
全
が

見
え
る
よ
う
に

努
め
て
お
り
ま
す
。

つ
な
ぎ
に
は
布
海
苔
を
使
い
、

と
て
も
の
ど
越
し
の
良
い

そ
ば
に
し
あ
げ
ま
し
た
。

当
社
指
定
農
園
の
そ
ば
畑

季節のお献立 居心地の良い酒蔵個室で、お食事のあとの

                        ご歓談もゆっくりとお楽しみください

布海苔の入った二八蕎麦 指定農園で栽培したそば粉を使用

　　つなぎには布海苔を使った のど越しの良い二八蕎麦

せ
い
ろ
蕎
麦
の
み
の
ご
注
文
も
承
り
ま
す

平
日
限
定
二
〇
食

丼
ぶ
り
と
お
蕎
麦
の
お
得
な
セ
ッ
ト

日
替
り
御
膳

九
五
〇
円

日
替
り
主
菜　

お
造
り　

小
鉢　

ご
飯

味
噌
汁　

香
の
物　

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

〈税
込
価
格
〉

旬
に
合
せ
て
内
容
を
変
更
し
て
お
り
ま
す

　
　

詳
し
く
は
別
添
え
の
テ
ー
ブ
ル
Ｐ
Ｏ
Ｐ
を
ご
覧
く
だ
さ
い

大
海
老
と
季
節
野
菜
の

    

天
婦
羅
せ
い
ろ
そ
ば

一
四
〇
〇
円

〈税
込
価
格
〉

季
節
替
わ
り
の

  　

 

せ
い
ろ
そ
ば
一
五
〇
〇
円

旬
に
合
せ
て
内
容
を
変
更
し
て
お
り
ま
す

　
　

詳
し
く
は
別
添
え
の
テ
ー
ブ
ル
Ｐ
Ｏ
Ｐ
を
ご
覧
く
だ
さ
い

〈税
込
価
格
〉



コ
シ
ヒ
カ
リ

指
定
農
園
か
ら
お
届
け

新
潟
県
産

新
潟
県
長
岡
市
越
路
地
域
に

あ
る
指
定
農
園
で

栽
培
さ
れ
た
安
心
で
安
全
な

「
コ
シ
ヒ
カ
リ
」
を

お
届
け
い
た
し
て
お
り
ま
す
。

越
後
味
噌

心
や
す
ら
ぐ

昔
な
が
ら
の
味
わ
い

新
潟
県
産
大
豆
を

昔
づ
く
り
の
無
添
加
で
。

一
、
二
年
と
い
う
長
い
月
日
を

か
け
、
越
後
な
ら
で
は
の

寒
仕
込
で
作
っ
た

天
然
醸
造
味
噌
は
、

香
り
が
自
慢
の
昔
な
が
ら
の

味
わ
い
で
す
。

お
漬
物

ほ
っ
と
す
る
時
し
た
い
時

地
元
の
農
家
が
無
添
加
で

漬
け
込
ん
だ
手
作
り
漬
物
は

風
土
を
伝
承
す
る
味
で
す
。

佳肴オススメ定番 居心地の良い酒蔵個室で お食事のあとの

　　　　　　　　　　ご歓談もゆっくりとお楽しみください

松
華
堂
弁
当 

〈花
〉

一
八
〇
〇
円

松
華
堂　

お
造
り　

小
鉢　

茶
碗
蒸
し　

ご
飯

味
噌
汁　

香
の
物　

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

〈税
込
価
格
〉

〈税
込
価
格
〉

松
華
堂
弁
当
を
ご
予
約
頂
き
ま
し
た
お
客
様
へ

　
　
　
　
　

炊
き
た
て
の
「土
鍋
ご
飯
」を
ご
用
意
い
た
し
ま
す

《 

旬
の
食
材
、
郷
土
の
野
菜
を
丁
寧
に

　
　
　
　
　
　
　
　

  

調
理
し
た
あ
さ
ひ
山
の
松
華
堂
弁
当 

》

松
華
堂
弁
当 

〈雪
〉

二
五
〇
〇
円

松
華
堂　

お
造
り　

小
鉢　

茶
碗
蒸
し　

季
節
の
炊
き
込
み
ご
飯　

味
噌
汁　

香
の
物

雪
室
コ
ー
ヒ
ー
＆
甘
味

「季
節
替
わ
り
の
炊
き
込
み
土
鍋
ご
飯
」を
ご
用
意
い
た
し
ま
す

内
容
は
ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
問
合
せ
く
だ
さ
い 

要
予
約



一
七
〇
〇
円

先
付
二
点

豚
ロ
ー
ス
越
後
漬
焼
き

茶
碗
蒸
し　

ご
飯　

味
噌
汁　

香
の
物

雪
室
コ
ー
ヒ
ー　 〈税

込
価
格
〉

越
乃
黄
金
豚
ロ
ー
ス

　

 

越
後
漬
焼
き
御
膳

〈税
込
価
格
〉

一
五
〇
〇
円

先
付
二
点

旬
魚
越
後
漬
焼
き

茶
碗
蒸
し　

ご
飯

味
噌
汁　

香
の
物

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

酒
蔵
の

　

 　

焼
魚
御
膳

調理長オススメ 調理長が仕入れる新潟の鮮魚を中心に

　　　　　　　　　　　　“食べてもらいたい”をみつくろいました

一
七
〇
〇
円

先
付
二
点

お
造
り
六
種
盛
合
せ

茶
碗
蒸
し　

ご
飯

味
噌
汁　

香
の
物

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

〈税
込
価
格
〉

調
理
長
み
つ
く
ろ
い

 

お
造
り
御
膳

〈税
込
価
格
〉

二
〇
〇
〇
円

先
付
二
点　

海
鮮
ち
ら
し
重

茶
碗
蒸
し　

味
噌
汁

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

海
鮮

  

バ
ラ
ち
ら
し
重
御
膳

佳肴オリジナル 『越後漬』とは 高精白な酒粕と越後味噌を使った特製の漬け床に

　　　漬けることで食材に豊かな風味を加えた佳肴オリジナル料理です

《 

ご
注
文
を
頂
い
て
か
ら
焼
き
上
げ
ま
す
の
で
20
分
程
度
お
時
間
を
頂
き
ま
す 

》

「
本
日
の
焼
魚
」
は

  

係
の
者
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い
。



【
佳
肴
】 の
お
得
な
ラ
ン
チ
コ
ー
ス

プレミアム御膳 お時間に限りがあるようでしたら

　　　事前にご予約いただければスムーズにご提供できます

〈税
込
価
格
〉

二
八
〇
〇
円

和
牛
石
焼
き
御
膳

先
付
二
点　

和
牛
石
焼
き　

茶
碗
蒸
し

ご
飯　

味
噌
汁　

香
の
物

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

〈税
込
価
格
〉

三
五
〇
〇
円

昼
会
席

先
付　

椀
物　

お
造
り

焼
物　

揚
物　

食
事　

甘
味
＆
雪
室
コ
ー
ヒ
ー  

（七
品
）

〈税
込
価
格
〉

三
六
〇
〇
円

の
ど
黒
汐
焼
き
御
膳

先
付
二
点　

の
ど
黒
汐
焼
き
（半
身
）

茶
碗
蒸
し　

ご
飯　

味
噌
汁　

香
の
物　

雪
室
コ
ー
ヒ
ー

【二名様より承ります。】

《 

お
食
事
ま
で
つ
い
て
い
る
コ
ー
ス
で
す 

》

〈税
込
価
格
〉

三
〇
〇
〇
円

酒
蔵
会
席

先
付　

前
菜　

お
造
り　

中
皿
又
は
煮
物　

揚
物  

（五
品
）

《 

お
酒
を
飲
み
な
が
ら
に

　
　
　
　
　
　
　
　
　

ピ
ッ
タ
リ
な
コ
ー
ス
で
す 

》

《 

ご
飯
と
お
味
噌
汁
を
後
か
ら
お
出
し
す
る
こ
と
も
で
き
ま
す

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

お
酒
の
お
供
に 

ぜ
ひ
ど
う
ぞ 

》

【
佳
肴
】 の
名
物
料
理

【
佳
肴
】 の
名
物
料
理


