
新潟県産コシヒカリと越後味噌

長岡市越路地域にある指定農園で栽培した安心で安全なコシヒカリを使用した
『ご飯』と昔造りの越後味噌を使用した『お味噌汁』をお楽しみください。
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もともと農家の人々や山で働く人たちのお弁当でした。あっさりとした出汁で
炊いたご飯に旬の食材をのせ、わっぱごと蒸してつくる郷土料理です。
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御膳物 職人が仕上げる、季節替りの「越後のごっつぉ」をお楽しみください。
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海老と季節野菜の天婦羅せいろそば

新潟タレカツ丼そば御膳
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長岡産そば粉使用 あさひ山そば

あさひ山のそばは、農家と契約を結び栽培されたそば粉を1使用し、作り手の顔がわかる安心
安全に努めております。つなぎには布海苔を使い、とてものど越しの良いそばに仕上げております。

こだわり丼 職人が仕上げる、季節替りの「越後のごっつぉ」をお楽しみください。
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