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 ※諸事情によりセット内容、価格等を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。
※価格表示は総額表示で記載しております。ご精算時の計算方法は外税方式のため、複数購入の場合は多少の誤差が生じる可能性がございます。何卒ご了承ください。
※パッケージデザインが変更になる場合がございます。

は冷蔵便※ は冷凍便でのお届けとなります。冷 蔵 冷 凍 ※諸事情によりセット内容、価格等を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。は冷蔵便※ は冷凍便でのお届けとなります。冷 蔵 冷 凍

新潟県産の酒米だけを使った米菓の吟醸ともいえる「ひねりもち」。銘菓柿の種を5センチほどのサイズに仕上げた、カリカリと噛み応えのある食感の「大柿」。越後味噌
と酒粕を絶妙な割合で合せ、クセになる食感と美味しさの「越後味噌っ粕豆」。日本海産の甘えびを100％使用し、甘えびの風味豊かに仕上げた「甘えび豆丸くん」。

※贈答箱をご利用の場合は、別途箱代を頂戴いたします。

あさひ山
チーズケーキ詰合せ

1,900円C-26

酒粕チーズケーキ×3袋
酒粕バスクチーズケーキ×2袋

冷 凍2種入

人気商品の「酒粕チーズケーキ」と
「酒粕バスクチーズケーキ」の詰合
せ。濃厚でしっとりとした食感とチー
ズと酒粕の絶妙な味わいがベスト
マッチ!

消費期限 酒粕チーズケーキ：
製造日より120日

賞味期限 酒粕バスクチーズケーキ：
製造日より90日

酒蔵風菓詰合せ
4,049円A-8

賞味期限
ひねりもち（揚げ・焼き・たまり醤油）：製造日より90日
甘えび丸豆くん：製造日より180日
大柿、越後味噌っ粕豆：製造日より120日

揚げひねりもち（75g×２）／焼きひねりもち（75g×２）
たまり醤油ひねりもち（75g×２）／大柿（80g）
甘えび丸豆くん（130g）／越後味噌っ粕豆（140g）

6種入ひねりもち詰合せ
2,730円A-13

賞味期限 製造日より90日

揚げひねりもち（75g×２）
焼きひねりもち（75g×２）
たまり醤油ひねりもち（75g×２）

3種入

笹カスタード
詰合せ

3,201円C-18

笹カスタード（25g×5個）4袋

冷 凍

4袋入

上品な甘さのカスタードクリームを水饅頭
で包み込んだ人気の和スイーツです。

酒蔵スイーツ
バラエティ
セット

3,820円C-17

笹カスタード（25ｇ5個入×1袋）／一口笹団子（25ｇ5個入×1袋）
酒粕チーズケーキ（2個）／酒粕あいす黒蜜大納言（2個）
酒粕あいすコシヒカリ入り（2個）

冷 凍5種入

しっとり食感と酒粕とチーズの濃厚な味わい「酒粕チー
ズケーキ」。上品な甘さのカスタードクリームを水饅頭で
包んだ「笹カスタード」。新潟県の定番和菓子・笹団子
を一口サイズにした「一口笹団子」。吟醸酒粕を使用し
た「酒粕あいす」など酒蔵スイーツおすすめセットです。

越後の地酒ケーキ
2本入りセット

2,870円13113

賞味期限 製造日より90日

越後の地酒ケーキプレーン（1本）
越後の地酒ケーキショコラ（1本）

蔵元・朝日酒造の清酒「朝日山」をたっぷりと生地に含
ませて一晩寝かせた、口の中でふわっと溶けるような食
感が特徴の酒蔵銘菓です。ショコラはビターチョコレー
トのほろ苦さが美味しさを引き立てます。軽く冷やしてい
ただくと、より一層美味しくお召し上がりいただけます。

越後の地酒ケーキと
地酒ようかん詰合せ

3,257円C-25

賞味期限 地酒ケーキ：製造日より90日、地酒ようかん（イチゴ・抹茶）：製造日より150日

地酒ようかん イチゴ（50ｇ×4袋）
地酒ようかん 抹茶（50ｇ×4袋）
越後の地酒ケーキ プレーン×8袋

3種入

生地にたっぷりと日本酒を含ませ、しっとりとした食感と上品な香り漂う地酒ケーキと、
熟練の職人が丁寧に作り込み仕上げた季節限定の地酒ようかんの詰合せです。

酒粕ドーナツと
越後の地酒ケーキ詰合せ

3,054円B-23

賞味期限 酒粕ドーナツ：製造日より60日、地酒ケーキ：製造日より90日

酒粕ドーナツ×3袋
越後の地酒ケーキ プレーン×12袋

2種入

酒粕を生地に練り込み、酒粕の風味とやさしい甘さのドーナツとたっぷりと地酒
を含んだしっとり食感の地酒ケーキの詰合せです。

鮭めんたい

890円16118

鮭フレークの旨味と辛
子明太子の食感が食
欲をそそります。

冷 蔵80g

銀鮭
味噌漬焼き

950円16402

越後味噌にじっくりと漬
け込み、鮭の風味豊か
に焼き上げました。

冷 蔵140g

銀鮭
焼きほぐし

980円16384

脂ののった素材をじっくりと焼き上げ、丁寧にほぐ
し身にしたフレークです。

冷 蔵100g

車麩煮帆立

930円16360

鰹出汁の旨味と帆立の
旨味エキスがまわりの
麩にしみわたったジュー
シーな味わい。

冷 蔵1個

新巻鮭昆布巻

798円16058

国産の新巻鮭と肉厚
の昆布を使用し、じっく
り丁寧に仕上げた昆布
巻です。

冷 蔵2本

煮菜

580円63012

野沢菜を塩出しし、様々
な具材と一緒に煮上げ
たシンプルながらも奥深
い煮物です。

冷 蔵150g

車麩煮海老

840円16059

新潟県の名産「車麩」
に鰹出汁と海老の甘
みが詰まった上品な味
わい。

冷 蔵1個

銀鮭焼漬

950円16020

白焼きにした鮭を特製
醤油出汁に漬け込み、
鮭の風味を閉じ込め
ふっくらと柔らかく仕上
げました。

冷 蔵140g

棒鱈煮

580円16013

骨が柔らかくなるまで
じっくりと煮込み、昔な
がらの甘く上品な味わ
いに仕上げました。

冷 蔵140g

もずく酢

780円752181

新潟県産のもずくを使
用し、つるりとした食感
と、さっぱりとした酸味が
特徴の暑い夏にオスス
メの一品。

冷 蔵100g

豚角煮

980円75257

国産豚を使用し柔らか
くなるまでじっくりと煮込
み、豚の旨味を引き出し
ました。ご飯のお供、酒
の肴にオススメです。

冷 蔵200g

のっぺ

840円16035

新潟を代表する郷土料
理！里芋、人参、蓮根な
どを上品な味付けに仕
上げた一品。

冷 蔵170g

おすすめ

越
後
の
お
惣
菜

贈答用としての詰合せも承っておリます

酒
蔵
ス
イ
ー
ツ

日
本
酒
に
ゆ
か
り
の
あ
る
素
材
を
使
用
し
て

作
っ
た
お
菓
子
の
詰
合
せ
。酒
蔵
な
ら
で
は
の

味
わ
い
を
今
に
伝
え
ま
す
。
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期間限定販売 酒楽の里あさひ山 限定酒楽の里あさひ山 限定

※諸事情によりセット内容、価格等を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。
※価格表示は総額表示で記載しております。ご精算時の計算方法は外税方式のため、複数購入の場合は多少の誤差が生じる可能性がございます。何卒ご了承ください。※諸事情によりセット内容、価格等を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

は冷蔵便※ は冷凍便でのお届けとなります。冷 蔵 冷 凍

※2本入・3本入贈答用セットでのご注文も承っております。

かぐら南蛮味噌

780円16084

100g

新潟県長岡市の伝統野菜
「神楽南蛮」を使用した万
能味噌。

そば味噌

760円16027

100g

指定農園の蕎麦の実を100％
使用した香ばしい香りと、絶妙
な歯ごたえの肴味噌です。

ねぎ味噌

760円16069

100g

新潟県産やわ肌ねぎをたっ
ぷりと使用。越後味噌、生
姜などを入れた肴味噌です。

かぐら南蛮味噌
柚子

780円16295

100g

かぐら南蛮味噌に国内産の柚
子を入れて、爽やかにさっぱり
とした味わいに仕上げました。

貝柱味噌

760円16056

100g

北海道産の貝柱と越後味
噌の風味が絶妙の甘味噌
です。

かぐら南蛮麹漬

780円16005

100g

赤く熟した神楽南蛮を麹、
大蒜などと混ぜ合わせて作
り上げた万能調味料。

新
潟
県
中
越
地
方
で
主
に
栽
培
さ
れ

る
唐
辛
子
の
一
種
で
、外
観
が
神
楽
の

面
に
似
て
い
る
こ
と
か
ら「
神
楽
南
蛮
」

と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。

ビ
タ
ミ
ン
C
・カ
ロ
テ
ン
な
ど
の
栄
養
価

が
高
く
、特
製
味
噌
と
大
葉
を
一
緒
に

し
て
仕
上
げ
た
の
が
、当
社
の
こ
だ
わ

り「
か
ぐ
ら
南
蛮
味
噌
」で
す
。

長
岡
野
菜

「
神
楽
南
蛮
」と
は

賞味期限 製造日より180日

酒
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『ポンつま』シリーズ 賞味期限 製造日より180日680円各種

ポンつま
甘海老
寒風干し
27g

甘海老の旨味と食感が酒の肴に
最適！

ポンつま
味つけ
貝柱
60g

干した帆立を甘く凝縮した旨味と、
コクある味わいに仕上げました。

ポンつま
ドライソーセージ
かんずり入り
110g

上質な豚・牛・鶏肉を合わせた旨味
と、かんずりを加えたピリ辛な味わい。

ポンつま
のどぐろ
直火焼
35g

脂ののったのどぐろを、直火焼で
丁寧に香ばしく仕上げました。

クリームチーズ
粕漬

600円16008
賞味期限 製造日より60日

冷 蔵50g

酒粕バウムクーヘン
プレーン

960円13127

賞味期限 製造日より30日

酒粕バウムクーヘン
プレミアム

980円13126

濃厚なクリームチーズを吟醸酒粕に漬け込みチー
ズの旨味をより一層引立たせた逸品。日本酒との相
性も抜群！テレビでも紹介された大人気商品です。

鮭の酒びたし
酒粕漬

980円75287
賞味期限 常温保存で90日

30g

丁寧に塩漬した鮭を日本海の寒風にさらし、旨味を
凝縮。酒粕に漬けることでより一層濃厚な旨味のあ
る逸品に仕上げました。晩酌の肴におススメ！

クリームチーズ
味噌漬

600円16114
賞味期限 製造日より60日

冷 蔵50g

濃厚なクリームチーズを吟醸酒粕と味噌に漬け込
み、奥深い味わいに仕上げました。

柚子酒ボンボン
380円13043

賞味期限 製造日より150日

ゆずリキュールを贅沢に使用した爽やかな甘
さと、夏らしい清涼感のある見た目が人気の
サマーボンボンです。
※本品にはアルコールがふくまれております。

生地に吟醸酒粕を練り込み、芳醇な日本酒をたっぷり含ませたリッチな味わいのプレミ
アムバウム。柔らかくしっとりとした食感のバウムクーヘンプレーンは、ノンアルコールで
お酒の飲めない方にもおすすめです。

人気商品

酒粕チーズケーキ

380円13073

冷 凍

濃厚芳醇クリーミーな味わいのスイーツ！

消費期限 製造日より120日

酒楽の里あさひ山 人気商品

人気商品

酒粕バスクチーズケーキ

250円13107

冷 凍

しっとりとした食感と酒粕の風味豊かな濃厚バスクチーズケーキ！

酒楽の里あさひ山 限定

賞味期限 製造日より90日
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毎年ご好評いただいております「特別栽培米コシヒカリ」につきまして、米不足の影響により販売することが困難な状況であるため、夏のギフトカタログ
への掲載を見送らせていただきます。何卒、ご理解賜りますようお願い申し上げます。特別栽培米コシヒカリについて

吟醸酒のさけかす
パウダー

540円63622

さっ！と使えて、からだの中からキ
レイに！チャック付きで手軽に使
える、お味噌汁、トースト、ヨーグ
ルトにも、さっと入れてすぐに溶
ける！普段の料理に加えるだけで
毎日少しずつ酒粕の持つ栄養
素を取り入れる事ができます！

練粕
630円15007

冷 蔵

500g

蔵元「朝日酒造」の板粕を熟成させ、柔らかくペースト状
にしました。「練粕」とは、清酒を絞ったときに出来る板状
の酒粕（板粕）を長期熟成させ、柔らかくペースト状にした
酒粕の事を言います。熟成・発酵させることにより通常の
板粕よりアミノ酸などの旨味成分が多く含まれておりま
す。当店の「練粕」は蔵元「朝日酒造」の酒粕のみを使
用しております。煮物や粕漬、甘酒などにご利用ください。

100g

15 14



お酒は20歳になってから

食品のインターネットショッピングは
こちら（※清酒の販売は行っておりません）

〒949-5412 新潟県長岡市朝日584-3
TEL：0258-92-6070　FAX：0258-92-6192
HP：http://www.asahi-shouzi.co.jp

http://www.asahiyama-shop.com
検 索酒楽の里 あさひ山

酒楽の里 あさひ山酒楽の里 あさひ山酒楽の里 あさひ山
さ　らさ　らさ　ら

0258-92-60700258-92-60700258-92-6070
新潟県長岡市朝日584-3

酒楽の里 あさひ山 長岡駅ナカ店酒楽の里 あさひ山 長岡駅ナカ店酒楽の里 あさひ山 長岡駅ナカ店
さ　らさ　らさ　ら

0258-39-45600258-39-45600258-39-4560
新潟県長岡市城内町1-611-1 長岡駅ビルCoCoLo長岡1F

久保田 NIIGATA久保田 NIIGATA久保田 NIIGATA 025-288-1377025-288-1377025-288-1377
新潟県新潟市中央区花園1-1-1 JR新潟駅内 CoCoLo新潟2階イーストサイド

●商品の性質上、開封済みの商品、お客様のご都合による商品の返品や交換はお受けいたしかねますので、予めご了承ください。
●商品の品質管理、及び取扱いには十分注意しておりますが、万が一、商品不良、パッケージ破損、ご注文品と異なる場合等の不備が生じた場合は、新しい商品とお
取り替えさせていただきます。御注文店舗までご連絡ください（送料は弊社負担）。

●お届け先が不明、長期不在等の理由で商品を再発送する場合には、別途配送料をいただく場合がございます。
●価格表示は総額表示で記載しております。ご精算時の計算方法は外税方式の為、複数購入の場合は多少の誤差が生じる可能性がございます。何卒ご了承ください。
●ダイレクトメール発信に当たりましては、次の事項を厳守いたします。広告印刷物の送付及び商品発送以外にお客様の名簿は一切使用致しません。なお今後このよ
うなダイレクトメールを希望されない場合は、お手数ですが当店までご一報ください。

ご返品について

ご注文はこちらの店舗へ

●2024年4月1日より各種手提げ袋を有料とさせていただいております。

●各種ギフト専用箱にて梱包し、お届け致します。

※セット商品により専用箱以外でのお届けとなります。ご了承下さい。
※化粧箱は有料となります。

ギフト箱について

●のし紙をご希望の場合はご用途に合わ
せてご注文書指定欄に記載ください。
●名入れ部分には贈り主様の名前など
記載致しますので、ご希望ございました
らご記入ください。

何度繰り返してもよいお祝い
事やお礼などに用います。
お中元／お歳暮／御礼など

一度きりであってほしいお祝い
事や結婚などに用います。
結婚祝／内祝／御見舞など

法要の御供物や法事のお返
し、引き出物などに用います。
御仏前／御霊前／志など

法要の御供物や法事のお返
し、引き出物などに用います。
御仏前／御霊前／志など

紅白蝶結び 紅白結び切り 黒白結び切り 黄白結び切り

手提げ袋について

熨斗について
の　し

物販店舗

お客様の個人情報（氏名、住所、電話番号等）は、弊社で厳重に
管理し部外者への流出や漏洩などないように重要な責務として保
護します。

お客様の個人情報（氏名、住所、電話番号等）は、弊社で厳重に
管理し部外者への流出や漏洩などないように重要な責務として保
護します。
１.利用目的
お預かりした個人情報は、商品の発送やお客様へのご連絡及びカ
タログの発送や新商品・サービスのご案内などに利用させていただ
きます。ダイレクトメールなど停止のご依頼があった場合には、速やか

個人情報のお取り扱いについて

〒949-5412 新潟県長岡市朝日 584-3
TEL.0258-92-6070/FAX.0258-92-6192
お客様相談室 0258-92-6727

に対処いたしますので、右記のお問い合わせ先にご連絡ください。
２.開示について
お預かりした個人情報は、ご本人様の許可なく第三者へ開示・提
供しておりません。
３.共同利用について
お預かりした個人情報を利用して、商品の発送やご案内の送付を
行うため、外部業者を利用する場合には、機密保持契約を締結し
た事業者を利用し、必要最低限の範囲で情報を利用させていただ
くことがあります。

４.変更利用停止などについて
お客様の個人情報は正確かつ最新の内容に保つように努めま
す。お客様からご本人様の個人情報の開示、訂正、利用停止など
のお申し出があった場合には、速やかに対処いたしますので、下記
のお問い合わせ先にご連絡ください。
5.お問い合わせ先

264円（税込）清酒1.8L1本入1.8L用
720ml用 198円（税込）清酒720ml1本入

5円（税込）各　種
清酒1.8L1～2本入大

中 30円（税込）清酒720ml1～3本入
小 清酒720ml1本入

各　種
高さ32cm
底幅：縦約9.5cm×横約15.5cm
高さ23cm
底幅：縦約8cm×横約13cm

大
15円（税込）

小

久保田専用手提げ袋 手提げ紙袋 小分け用紙袋 手提げビニール袋

※持ち手はついておりません。

※画像はイメージです。


